
 
 
 

 

 

 

 

 

        

     
  

 

 

 

  

 

 

 

 
 

 

Légende : Local |Viande, poisson, œuf | Céréales et féculents | Fruits et légumes | Produits laitiers 

Lundi 30 
Entrée chaude  

Paupiette de veau  marengo 

Semoule  Bio  

Yaourt aux fruits Bio  

 

Mardi 31 Repas végétarien 
Potage aux légumes*  

Pané Fromager 

Purée maison*  

Eclair vanille* 

 

Mercredi 01 
Salade de chèvre chaud* 

Tatin de Pomme de terre  

Flan renversé  

 

Jeudi 02 
Salade composée de saison  

Pâtes Bolognaise* 

Emmental râpé 

Mosaïque de Fruit bio  

 

Vendredi 03 
Macédoine et œuf mimosa  

Pêche du jour 

Duo de  carottes Riz Bio  

Crème dessert  
 

Lundi 6 

 

FÉRIÉ 
 

Mardi 7  
Salade du Jardinier BIO*  

Fish and Chips 

Pomme de terre sautée BIO*  

Fromage  BIO  

 

Mercredi 8 Repas végétarien 
Asperges sauce Mousseline  

Bruschetta  

Salade vertes  

Fruits   

 

Jeudi 9(MENU ENFANT) 
Salade aux fromages  

Lasagne Maison  

Yaourt Sucrée  

 

Vendredi 10 REPAS FESTIF 
Soupe aux légumes Bio  

Poulet rôti  

Panier de Pomme de terre 

Desserts Festif 

 

Lundi 13 
Buffet d’entrées  

Sauté de poulet Colombo 

Semoule  

Buffet Desserts 

 

Mardi 14  
Buffet d’entrées  chaudes 

Blanquette aux 2 Saumons 

Riz Pilaf Epinards Bio à la crème  

Buffet Desserts  

 

Mercredi 15  Repas végétarien 

Buffet d’entrées  

Omelette PDT/ Ratatouille  

Buffet Desserts  

 

Jeudi 16 

Buffet d’entrées   

Frites Bio  

Noisette de Bœuf Bio  

Buffet Desserts  

 

Vendredi 17 
Buffet d’entrées bio  

Saucisse de francfort /Pâtes 

Batavia Bio*  

Buffet Desserts  

 

 

Lundi 20 
Buffet d’entrées bio  

Escalope de Volaille à la dijonnaise 

PDT campagnarde Bio  

Courgettes Bio*  
Buffet Desserts  

 

Mardi 21 
Buffet d’entrées bio  

Spaghettis Bio  Carbonara  

 Buffet Desserts  

 

Mercredi 22 
Buffet d’entrées chaudes 

Bœuf bourguignon*Bio 

Carottes Bio Pommes sautées* 

Buffet Desserts  

 

Jeudi 23 Repas végétarien 
Buffet d’entrées bio  

Riz BIO à la tomates/Cordon bleu végétale 

Buffet Desserts  

 

Vendredi 24 
Buffet d’entrées bio  
Pavé de Cabillaud à la Dieppoise 

PDT  grenaille à l’ail Bio  

Buffet Desserts  

 

 

 

Tous les plats sont cuisinés  sur place, le jour-même. 
L'essentiel  est « fait-maison*  » à partir de produits frais dans 
la  majorité des cas et  de saison. 
 
Le service se  réserve le droit de  modifier les menus  en fonction de la 
Production et des livraisons. 


